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in diesem Jahr konnen wir leider nicht gemeinsam mit Euch, eurer Mama eine
Muttertags Uberraschung vorbereiten.

Deshalb haben wir uns auf die Suche gemacht und uns liberlegt wie ihr zu Hause
den lieben Mamas eine Freude bereiten konnt.

Hierflir haben wir ein nettes Gedicht sowie eine kinderleichte Anleitung flir einen
Muttertags-Kuchen herausgesucht.

Wahrend der Backzeit des Kuchens kannst du dann der Mama das beigefiigte
Mandala ausmalen oder selbst ein tolles Bild gestalten.

Vielleicht kann der Papa oder auch jemand anders ein paar liebe Worte oder
Wiinsche flir deine Mama dazuschreiben, die ihr euch gemeinsam ausgedacht habt.

Viel Freude mit den Muttertags Ideen und allen Mamas einen wunderschénen
Muttertag

wiinschen Euch

die Erzieherinnen des Kindergarten Stadtweiherstral3e
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Alles Liebe

Zum
Muttertag

kita.memmingen.de



Herzlichkeit

Text: Cloudia Veiter

© www bigoporlol com

In meinen Handen Zauberluft,
sie schenkt dir heut’ den schonsten Duft.

In meinen Handen Sonnenschein,
warmt dich und lasst dich nie allein.

In meinen Handen tausend Sterne,
sie flistern leis" ,Ich hab’ dich gerne!”

In meinen Handen Herzlichkeit,
erzahlen von Verbundenheit.

Am Ende noch
ein Zauberkuss,
fliegt frohlich nun
zu dir am Schluss.

kigaportal.com



Das brauche ich:

Fiinfminutenkuchen - Becherkuchen

2 Ruhrschisseln

1 Mixer

1 Backform (z.B. Guglhupf)
1 Becher Joghurt (250q);
leeren Joghurtbecher zum Abmessen der weiteren Zutaten
verwenden

Mehl 1 Becher
Kakaopulver 1 Becher
Geriebene Haselnlisse oder Mandeln 1 Becher
Puderzucker 1 Becher
0] 1, Becher
Vanillezucker 1Packung
Backpulver 12 Packung

3 Eier



https://www.4teachers.de/?action=download&downloadtype=image&downloadid=4933&oldaction=keywordsearch&searchtype=images&searchstring=Gugelhupf
https://www.google.de/url?sa=i&url=https://blog.meincupcake.de/zutaten-fehlen-wie-austauschen-tipps-und-tricks-zum-backen/&psig=AOvVaw3ls-OP91XdRhojQv_KUkbe&ust=1589034965732000&source=images&cd=vfe&ved=0CAIQjRxqFwoTCOCd4-q-pOkCFQAAAAAdAAAAABAf

So wird's gemacht:

1. Backofen vorheizen. 180° C Umluft

2. Eier trennen

3. Eigelb, Vanillezucker, Puderzucker schaumig riihren

4. Ol Nisse, Joghurt, Kakao und weitere Zutaten zufligen

5. Backpulver und Mehl vermengen und zur Masse geben

6. Eiweil3 zu Schnee schlagen und unterheben

7. Teigmasse in eine befettete und bemehlte Backform geben

8. Bei 180°C Umluft ca. 45 Minuten backen

MMMmmmmbh...
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